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Dostanete se k nûmu vzrostl˘m
lesem Har´el Forest, kter˘ je pfiírodní
rezervací. Staãí, kdyÏ ze silnice ãíslo
1 mezi Tel-Avivem a Jeruzalémem
odboãíte v Sa´ar Hagay na Bet
Shemesh. Stejnojmenn˘ kibuc Har´el
stál v roce 1996 u vzniku spoleãného
podniku se smûl˘m projektem Eyala
Rotema, kter˘ vedle nepopirateln˘ch
ekonomick˘ch v˘sledkÛ pfiinesl vinafi-
ství i 5 hvûzdiãek v prestiÏním prÛ-
vodci Daniela Rogova.

„V‰echny hrozny aÏ na Chardonnay
pocházejí tady z bezprostfiedního oko-
lí vinafiství, z na‰ich vinic," uvádí prv-
ní víno natoãené z nerezového tanku
ve v˘robní hale Eyal. Letos máme
pûkn˘ Viognier, Semillon a nakoupili
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Clos de Gat

jsme velmi slu‰né Chardonnay.
Odstopkovávám, ale neodzrÀuji, lisu-
jeme zchlazené hrozny velmi pomalu
na pneumatickém lisu. Od loÀska
pouÏíváme v˘luãnû jen generické kva-
sinky pfiímo z vinice, upustil jsem od
ãist˘ch kultivovan˘ch kmenÛ. Myslím,
Ïe to prospívá vyjádfiení polohy, terroi-
ru."

Viognier má vysokou, sytû zlatou
bar vu a pfiekvapivû pikantní chuÈ,
v ústech vyvstávají aÏ zelené, travna-
té tóny.

„Na‰ím zákazníkem je kaÏd˘, kdo
má rád dobré víno a má na to, aby ho
zaplatil." Zní to jako nadsázka, ale
kdyÏ se to tak vezme, je to pravda.
„Na‰e vína jsou k dostání prakticky
v celé zemi, v‰ude, kde je neko‰er
trh.  Neko‰er obchodÛ na v ína
a pálenky je spousta po celé zemi…"

Pfii pûknû dfievûném dozrávajícím
Chardonnay se spoustou zralého tro-
pického ovoce v chuti se ptám na
neobvyklou nádobu tak pÛldruhého
na ‰est metrÛ, kterou vidím pod
plachtou. „PÛvodnû to byla oválná
káì na v˘robu s˘rÛ. Má dvojit˘ plá‰È,
kter˘ umoÏÀuje chlazení podle potfie-
by. My jsme na ni navafiili zv˘‰enou
nerezovou stûnu a vyuÏíváme ji jako

otevfienou káì na fermentaci mod-
r˘ch odrÛd. Vyhovuje nám to, mladé
víno se pûknû rozd˘chá a pak má
z ãeho Ïít."

Ze scelovacího tanku natáãí Eyal
Cabernet Sauvignon 2006, kter˘ zrál
ve star‰ích francouzsk˘ch sudech.
Víno postavené na stateãn˘ch tfiíslovi-
nách a bohaté chuti slibuje, Ïe za
nûjakou dobu zvítûzí ovocnost nad
puber tou. Má skuteãnû nádhernou,
sytou barvu. Jsou za tím enzymy?

„Ne, nepouÏívám nic, co bych
musel nakupovat, sám mám málo,"
fiíká s oním such˘m humorem Eyal.
„Lep‰í je vytvofiit podmínky pro to,
aby víno samo dalo, co od nûj oãeká-
vám!"

Kolem moderní lahvovací linky

scházíme po nevelkém schodi‰ti do
pfiízemí úspûchu. Ve sklepû v pozoru
pracuje ‰est fiad kvalitních barikov˘ch
sudÛ na ãervené víno a v ãele míst-
nosti fiádka bíl˘ch barikÛ s vtipnû
fie‰en˘m chlazením ãi zahfiíváním
externí  sondou. Ochutnáváme
Cabernet 2005, krásnû viskózní víno

Kameraman, fotograf a vinafi Nathan Lifschitz nás provedl sklepy sv˘ch kamarádÛ v
okolí - tady je na‰ím hostitelem Eyal Rotem, majitel noblesního Clos de Gat

Vstup do vinafiství Glos de Gat stfieÏí
obrovská opuncie

Clos de Gat je moderní vinafiství starého, klasického vzhledu, které se
vymyká témûfi v‰emu, co jsme v Izraeli potkali a poznali. Jeho majitel
a v Austrálii trénovan˘ enolog Eyal Rotem je muÏ jiskrné inteligence
a velmi suchého humoru, kter˘ není vÏdy snadné uchopit. Jeho vína jsou
excelentní. Vím, Ïe to je odváÏné tvrzení, ale v tuto chvíli vám chci pfied-
stavit vinafiství, kde mi chutnalo úplnû v‰echno a které díky tomu osobnû
povaÏuji za nejlep‰í v zemi.



s pfiíjemnou chutí, která nejen dlouho trvá, ale v ústech
se rozvíjí do mohutnosti. Bude krásn˘.

„Jak ãasto dûláme racking? Na to není jednoznaãná
odpovûì, prostû podle potfieby. Jsou vína, která za rok
stoãím tfiikrát a jiná jsou ve stejném sudu dva roky…!"

V pfiíjemném podloubí si sedáme k ochutnávce lahvo-
v˘ch vín a do vinice v‰ude kolem se zaãínají sná‰et první
kapky de‰tû, kter˘ se po chvíli zmûnil v liják.

Cuvée Har´el z Cabernetu Sauvignon (65), Petit Verdot
(5) a Merlotu (30) z roãníku 2004 je pûknû minerální, tro-
chu sloÏitûj‰í, ve vÛni moÏná tro‰ku slané, ale v chuti jas-
nû bodující nádhernou dochutí. O rok star‰í roãník 2003
kupodivu pÛsobí mlad‰ím, ménû harmonick˘m dojmem,
ale k dobrému bifteku na dfievûném uhlí by byl nav˘sost

vhodn˘m spoleãníkem.
Hlavní fiadou podniku jsou vína Clos de Gat. Vy uÏ víte,

Ïe gat je antick˘ kamenn˘ lis, vyhlouben˘ do pfiirozenû
rostlého kamene. Já od té chvíle vím, Ïe jeden takov˘ pra-
star˘ gat tu mají a právû od nûj se odvozuje název vinafi-
ství, taková hezky znûlá burgundsko-izraelská hfiíãka,
odkazující na zídky kolem vinic. Clos de Gat 2003 je slo-
Ïené ze stejn˘ch odrÛd, jako pfiedchozí Ha´arel, ale zfiej-
mû lépe vyzrál˘ch. Velmi harmonická chuÈ pfiímo láká
k dal‰ímu dou‰ku, jenÏe já to mám na leti‰tû je‰tû nûja-
k˘ch 50-60 kilometrÛ a to nás ãeká je‰tû jedno vinafiství.

KdyÏ Eyal nalévá cuvée Chanson, v‰ímám si, Ïe sedí-
me v lavicích s poliãkou jakoby na modlitební kníÏku za
zády. „To jsou lavice z kostela," ptám se otevfienû?

„Ne, ze synagogy," odpovídá Eyal lakonicky.
Jsou okamÏiky, které se nedají sdûlit, které je tfieba

proÏít. Sv˘mi such˘mi glosami mi Eyal pfiipomíná ZdeÀka
Pefiinu a to platí i o jeho zpÛsobu práce s vínem. Moc rádi
bychom zÛstali, ale ãas neúprosnû letí. SnaÏíme se roz-
louãit, ale Eyal pfiiná‰í jedniãku svého sklepa, jen
v nejlep‰ích letech vyrávûnou Sycru, v tomhle pfiípadû
v podání Syrah 2004. Ve vÛni i chuti mÛÏete hledat
a nacházet stále nové objevy po celé minuty - ovoce, kofie-
ní, pendrek, v˘jimeãnû zdafiilou a dlouhou dochuÈ komple-
xu tfiíslovin, ãern˘ch tfie‰ní a ãerného rybízu. 94 body,
udûlené Danielem Rogovem, jsou jasnû na správném mís-
tû.

Z lahve ubyly ãtyfii malé vzoreãky a Yoram nám ji nabízí
na cestu s rozmáchl˘m gestem zaraÏenou zátkou.
Odmítáme - bylo by ‰koda, abychom museli tak skvûlé
víno nechat u bezpeãnostní kontroly.

„Tohle jsem je‰tû nezaÏil, aby si odsud nûkdo nechtûl
odvézt víno…" kroutil hlavou nevûfiícnû Yoram. Tak pr˘
aspoÀ máme pfiijet pfií‰tí rok. 

Bude-li to moÏné, rádi.
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: Zasunutím nerezové sondy do sudu a jeho zahfiátím ãi ochla-
zením lze vyzrávající víno nastartovat (tfieba pfii malolaktické
fermentaci) nebo zpomalit. Tenhle systém je velmi úãinn˘,
efektivní a velmi jednoduch˘
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