Clos de Gat

Clos de Gat je moderni vinarstvi starého, klasického vzhledu, které se
vymyka témér vSemu, co jsme v lzraeli potkali a poznali. Jeho majitel
a v Australii trénovany enolog Eyal Rotem je muz jiskrné inteligence
a velmi suchého humoru, ktery neni vzdy snadné uchopit. Jeho vina jsou
excelentni. Vim, Ze to je odvazné tvrzeni, ale v tuto chvili vam chci pred-
stavit vinarstvi, kde mi chutnalo GpIné vSsechno a které diky tomu osobné
povazuji za nejlepsi v zemi.

Kameraman, fotograf a vinar Nathan Lifschitz nas proved! sklepy svych kamaradu v
okoli - tady je nasim hostitelem Eyal Rotem, majitel noblesniho Clos de Gat

Dostanete se k nému vzrostlym
lesem Hareel Forest, ktery je prirodni
rezervaci. Staci, kdyZ ze silnice Cislo
1 mezi Tel-Avivem a Jeruzalémem
odbocite v Saear Hagay na Bet
Shemesh. Stejnojmenny kibuc Hareel
stal v roce 1996 u vzniku spole¢ného
podniku se smeélym projektem Eyala
Rotema, ktery vedle nepopiratelnych
ekonomickych vysledkl pfinesl vinar-
stvi i 5 hvézdicek v prestiznim pru-
vodci Daniela Rogova.

»,VSechny hrozny az na Chardonnay
pochazeji tady z bezprostfedniho oko-
Ii vinarstvi, z nasSich vinic," uvadi prv-
ni vino natocené z nerezového tanku
ve vyrobni hale Eyal. Letos mame
pekny Viognier, Semillon a nakoupili

jsme velmi slusné Chardonnay.
Odstopkovavam, ale neodzrnuji, lisu-
jeme zchlazené hrozny velmi pomalu
na pneumatickém lisu. Od lonska
pouZivame vyluéné jen generické kva-
sinky pfimo z vinice, upustil jsem od
Cistych kultivovanych kmenu. Myslim,
Ze to prospiva vyjadreni polohy, terroi-
A

Viognier ma vysokou, syté zlatou
barvu a prekvapivé pikantni chut,
v Ustech vyvstavaji az zelené, travna-
té tony.

,Nasim zakaznikem je kazdy, kdo
ma rad dobré vino a ma na to, aby ho
zaplatil." Zni to jako nadsazka, ale
kdyz se to tak vezme, je to pravda.
»,Nase vina jsou k dostani prakticky
v celé zemi, vSude, kde je nekoser
trh. NekoSer obchodl na vina
a palenky je spousta po celé zemi..."

Pfi pékné drevéném dozravajicim
Chardonnay se spoustou zralého tro-
pického ovoce v chuti se ptam na
neobvyklou nadobu tak paldruhého
na Sest metrd, kterou vidim pod
plachtou. ,Pdvodné to byla ovalna
kad na vyrobu syrl. Ma dvojity plast,
ktery umoznuje chlazeni podle potre-
by. My jsme na ni navarili zvySenou
nerezovou sténu a vyuzivame ji jako
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Vstup do vinarstvi Glos de Gat streZi
obrovska opuncie

otevienou kad na fermentaci mod-
rych odrld. Vyhovuje nam to, mladé
vino se pékné rozdycha a pak ma
z Ceho zit."

Ze scelovaciho tanku nataci Eyal
Cabernet Sauvignon 2006, ktery zral
ve starSich francouzskych sudech.
Vino postavené na statecnych tfislovi-
nach a bohaté chuti slibuje, Ze za
néjakou dobu zvitézi ovocnost nad
pubertou. Ma skutec¢né nadhernou,
sytou barvu. Jsou za tim enzymy?

,Ne, nepouzivam nic, co bych
musel nakupovat, sam mam malo,"
fikd s onim suchym humorem Eyal.
,Lepsi je vytvofit podminky pro to,
aby vino samo dalo, co od né&j oceka-
vam!"

Kolem moderni lahvovaci linky

schazime po nevelkém schodisti do
pfizemi Uspéchu. Ve sklepé v pozoru
pracuje Sest fad kvalitnich barikovych
sudl na cervené vino a v Cele mist-
nosti radka bilych barik(l s vtipné
feSenym chlazenim ¢&i zahfivanim

externi sondou. Ochutnavame
Cabernet 2005, krasné viskozni vino
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s prijemnou chuti, ktera nejen dlouho trva, ale v Gstech
se rozviji do mohutnosti. Bude krasny.

,Jak ¢asto délame racking? Na to neni jednoznacna
odpovéd, prosté podle potfeby. Jsou vina, kterd za rok
stoéim trikrat a jina jsou ve stejném sudu dva roky...!"

V pfijemném podloubi si sedame k ochutnavce lahvo-
vych vin a do vinice vSude kolem se zacinaji snaset prvni
kapky desté, ktery se po chvili zménil v lijak.

Cuvée Hareel z Cabernetu Sauvignon (65), Petit Verdot
(5) a Merlotu (30) z ro¢niku 2004 je pékné mineralni, tro-
né bodujici nadhernou dochuti. O rok starsi ro¢nik 2003
kupodivu plsobi mladsSim, méné harmonickym dojmem,
ale k dobrému bifteku na dfevéném uhli by byl navysost

: Zasunutim nerezové sondy do sudu a jeho zahratim ¢i ochla-
zenim Ize vyzravajici vino nastartovat (treba pri malolaktické
fermentaci) nebo zpomalit. Tenhle systém je velmi acinny,
efektivni a velmi jednoduchy

56/ www.e-sommelier.cz

vhodnym spoleénikem.

Hlavni fadou podniku jsou vina Clos de Gat. Vy uz vite,
Ze gat je anticky kamenny lis, vyhloubeny do pfirozené
rostlého kamene. Ja od té chvile vim, Ze jeden takovy pra-
stary gat tu maji a pravé od néj se odvozuje nazev vinar-
stvi, takova hezky znéla burgundsko-izraelska hricka,
odkazujici na zidky kolem vinic. Clos de Gat 2003 je slo-
Zené ze stejnych odrlid, jako predchozi Haearel, ale zfej-
mé |épe vyzralych. Velmi harmonicka chut pfimo laka

Kdyz Eyal naléva cuvée Chanson, vS§imam si, Ze sedi-
me v lavicich s polickou jakoby na modlitebni knizku za
zady. ,To jsou lavice z kostela," ptam se oteviené?

»Ne, ze synagogy," odpovida Eyal lakonicky.

Jsou okamziky, které se nedaji sdélit, které je treba
prozit. Svymi suchymi glosami mi Eyal pfipomina Zdenka
Pefinu a to plati i o jeho zplUsobu prace s vinem. Moc radi
bychom zlstali, ale ¢as nelprosné leti. Snazime se roz-
loucit, ale Eyal pfinasi jednicku svého sklepa, jen
v nejlepSich letech vyravénou Sycru, v tomhle pripadé
v podani Syrah 2004. Ve vini i chuti miZete hledat
a nachazet stale nové objevy po celé minuty - ovoce, kore-
ni, pendrek, vwjimecné zdarilou a dlouhou dochut komple-
Xu tfislovin, ¢ernych tfesni a ¢erného rybizu. 94 body,
udelené Danielem Rogovem, jsou jasné na spravném mis-
té.

Z lahve ubyly ¢tyfi malé vzorecky a Yoram nam ji nabizi
na cestu s rozmachlym gestem zarazenou zatkou.
Odmitame - bylo by Skoda, abychom museli tak skvélé
vino nechat u bezpecnostni kontroly.

»lohle jsem jesté nezazil, aby si odsud nékdo nechtél
odvezt vino..." kroutil hlavou nevéficné Yoram. Tak pry
aspon mame prijet pristi rok.

Bude-li to mozné, radi.



