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יקב הבוטיק קלו דה גת שומר בעקביות 
את  לשוק  הוציא  מאז  יינותיו,  איכות  על 
היינות הראשונים מבציר 2001. הוא נמנה 

בעם היקבים הטובים ביותר בארץ מיום הק
מתו. שמו של היקב, השוכן בקיבוץ הראל 

בשבהרי ירושלים, הוא שילוב בין המושג הצ
רפתי קלו, כרם מוקף חומות אבן או שורת 
עצים, לבין הגת העברית. כל היינות מופקים 
מענבים הגדלים בכרמי היקב, הכוללים כעת 
קברנה, מרלו, פטי ורדו, סירה ולאחרונה גם 
בקבוקים  כ–50 אלף  מייצר  היקב  שרדונה. 
סיקרא  גת,  דה  קלו  סדרות:  לשנה בשלוש 
 2003 מבציר  והראל.  בארמית‏(  עז,  ‏)אדום 

ואילך, כל היינות מיוצרים עם שמרי בר.
תשעה  למדפים  מגיעים  אלה  בימים 
ו–2007.  יינות מהבצירים של 2005, 2006 
ברשת  היינות  מחירי  הם  להלן  המחירים 
ניתנת  ביקב  לרוכשים  היין.  דרך  החנויות 
ו–20%  יחידים  לבקבוקים   10% של  הנחה 
ביקור  לתיאום  בקבוקים.   12 של  לארגז 

ביקב טלפנו 9993505–02.
בצב יין   :2007 שרדונה,  גת,  דה  קלו   

ש–12  מלא,  גוף  בעל  ועמוק,  עז  זהוב  בע 
בח שמריו  על  התיישן  שבהם  בהחודשים 
משתק ערבוב ‏)בטונאז'‏(  ללא  אלון  בביות 

ברמזים  נפתח  שמנתי.  כמעט  במרקם  פים 
מרוכזים וממוקדים של תפוח ואגס ירוקים 
במידה  חומצתיות  של  טוב  באיזון  בדבש, 

רע על  לשמור  כדי  בה  שיש  בהנכונה, 
אדמתי-מי רובד  צץ  בגימור  היין.  בננות 

פה,  וממלא  נדיב  יין  ונעים.  מתמשך  נרלי 
עכ נגיש  במקצת.  אקסטרווגנטי  בשאופיו 

 שיו, אבל יהיה במיטבו בשנים 2010–2015. 
170 שקלים. ציון: 93.

קלו דה גת, סירה, הראל, 2007: יין בצב  
בעל  חדיר,  בלתי  כמעט  כהה,  ארגמן  בע 

המשת ורכים  נדיבים  וטאנינים  מלא  בגוף 
סובינ קברנה   15% עם מעורבב  יפה.   לבים 

 15 במשך  אלון  בחביות  התיישן  היין  ניון. 
בפ ומגלה  בנדיבות  מתובל  הוא  בחודשים, 
שחו ודובדבנים  שזיפים  בר,  גרגרי  בתיחה 

מינרלים  מרווה,  של  רמזים  ובהמשך  רים, 
סיום  עם  ומורכב,  עמוק  יין  כהה.  ושוקולד 

טאני של  נעימה  נוכחות  בו  שיש  בארוך, 
ופרחים. נגיש עכ בנים, דובדבנים אדומים 

 שיו, אבל יהיה במיטבו בשנים 2010–2015. 
145 שקלים. ציון: 93.

בלנד   :2005 איילון,  עמק  גת,  דה  קלו   
ור ופטי  בבורדו של קברנה סוביניון, מרלו 

שנגיעות  בהתאמה‏(,  ו–7%   63%, דו ‏)30% 
לו  מעניקות  ונענע  שחורים  זיתים  של 
כהה  אדום  צבעו  מובהק.  תיכוני  ים  אופי 
נוסף  רובד  עם  מתוק  בניחוח  נפתח  והוא 
רכים  טאנינים  לצד  מתובל.  ארז  עץ  של 

וט ניחוחות  חושף  היין  הפה,  את  בהמצפים 
ורמזים  שחור  פטל  דומדמניות,  של  עמים 
תמצאו  והנדיב  הארוך  בגימור  צפחה.  של 
 .2014 עד  מעכשיו  שתו  ומוקה.  פטל   גם 

185 שקלים. ציון: 93.
יין   :2006 סיקרא,  מרלו,  גת,  דה  קלו   

שה החודשים  ועשרים  מלא,  גוף  בבעל 

משתקפים  ישנות  אלון  בחביות  תיישן 
ובטאנינים  אלון  עץ  של  נדיבה  בנוכחות 
שמצפים  כאלה  אך  פחות,  לא  נדיבים 

בפי יפה  ומאוזנים  בעדינות  הפה  באת 
של  ברמזים  נפתח  ובחומציות.  רותיות 

ונמ ומוקה,  סגולים  שזיפים  בדומדמניות, 
פרי  קליפת  שחור,  פטל  של  ברבדים  שך 
וטבק.  תיבול  עשבי  של  דקים  ורמזים   הדר 

250 שקלים. ציון: 93.
הראל,  סוביניון,  קברנה  גת,  דה  קלו   
סוביניון,  קברנה   87% המכיל  בלנד   :2007
9% מרלו ו–4% פטי ורדו. צבעו נופך עמוק, 
הוא בעל גוף בינוני עד מלא ובעל טאנינים 
מפתה  אך  דופן  יוצא  ברמז  נפתח  מוצקים. 

לטע מקום  בהמשך  שמפנה  מושק,  בשל 
ודובדבנים  דומדמניות  של  וניחוחות  מים 
שלאחר  אדמה  בניחוח  הנתמכים  אדומים, 
החריש ובעשבי תיבול ים תיכוניים. גמיש, 
עשיר ועמוק, עם גימור ארוך במיוחד. נגיש 
 .2016–2010 בשנים  במיטבו  אבל  עכשיו, 

130 שקלים. ציון: 92.
קלו דה גת, מרלו, הראל, 2007: יין עוצ  
בצמתי בצבע ארגמן הנוטה לשחור, עם שי

לוב טוב של טאנינים בולטים ואלון מתובל. 
והתיישן  היין מיוצר על טהרת ענבי מרלו 
במתקפה  חודשים.   14 במשך  בחביות 
של  וניחוחות  טעמים  מורגשים  הראשונה 
ריבת  ובהמשך  וקקאו,  מתקתקים  שזיפים 
דומדמניות ואניס. בגימור העז צצים רמזים 
 של פרי הדר. במיטבו בשנים 2010–2015. 

130 שקלים. ציון: 92.
בלנד   :2007 בלאן,  שנסון  גת,  דה  קלו   
אלון,  בחביות  התיישן  שלא  היטב,  עשוי 
ושנין  ויונייה  סמיון,  משרדונה,  המורכב 
בהתאמה‏(.  ו–3%   75%,  15%, בלאן ‏)כ7% 
עם  בהיר  זהוב  בצבע  בינוני,  גוף  בעל  יין 

במינר נפתח  היין  כתומות.  בהשתקפויות 
טעמים  נחשפים  ובהמשך  הדר,  ופרי  לים 
ומלא  ארוך  בשל.  ומלון  פסיפלורה  של 
 חיות. שתו מעכשיו עד 2010. 100 שקלים. 

ציון: 91.

שניים מרקנאטי

 :2006 פראן,  קברנה  רזרב,  רקנאטי   
עם  מלא,  גוף  בעל  בינוני,  נופך  בצבע  יין 

בטאנינים שהיו בעבר מוצקים ועתה משתל
בים יפה. נוכחות נדיבה אך לא מכבידה של 
החודשים   15 את  משקפת  מתוק,  ארז  עץ 
גרגרי  אלון.  בחביות  היין  התיישן  שבהם 

ביער כהים, דובדבנים שחורים ושזיפים בו
ירוקים  פלפלים  טבק,  של  רקע  על  לטים 

בושוקולד מריר, וכולם מתמשכים יפה בגי
שקלים.   95  .2013 עד  מעכשיו  שתו   מור. 

ציון: 91. כשר.
סירה־זינפאנדל,  פטיט  רזרב,  רקנאטי   
2006: יין ששמונה החודשים שבהם התיישן 
עץ  של  בנוכחות  משתקפים  אלון  בחביות 
מעושן ומתובל, ובטאנינים מלטפים. מכיל 
צבעו  זינפאנדל,  ו–20%  סירה  פטיט   80%
רמזים  היין  חושף  ובהיפתחו,  צעיר,  ארגמן 
שתו  ומרווה.  מוקה  רימון,  שחור,  פטל  של 
 .90 ציון:  שקלים.   90  .2012 עד  מעכשיו 

כשר.

מציאה

 Piccini, Chianti, Orange  
סנג'ובזה  של  בלנד   :Label, 2006
הנוטה  כהה  אודם  בצבע  וקניולו 
לנופך, בעל גוף בינוני, עם טאנינים 
שמדגישים  פריכה  וחומציות  רכים 
היער  וגרגרי  הדובדבנים  טעמי  את 
מתוחכם  לא  ארז.  עץ  של  רמז  לצד 

בבמיוחד, אך טוב כלווי לפיצות ופס
טות. שתו עכשיו ובשנה הקרובה. 45 

שקלים. ציון: 85.

משהו לאכול | דורעם גונט

בהשפונדרה הוא נתח שיש בו כל מה שצ
בריך תבשיל טוב: בשר, שומן ועצמות. לה

שלמת התמונה דרוש רק בישול ארוך ואיטי 
ללא הפרעה. הירקות שישהו במחיצתו רק 

ולהח לגוון  העניין ‏)ואפשר  מכל  בירוויחו 
ליף אותם בירקות אחרים מאלה שמופיעים 
במתכון‏(. ולא לשכוח חלה מתוקה לטבילה 

ברוטב.

חומרים ‏)6-4 מנות‏(:

2 ק"ג שפונדרה, עם העצמות

זית 5 כפות שמן 

עלים משני גבעולי רוזמרין, קצוצים

קליפה מגוררת דק מלימון אחד

2 כפות מיץ לימון

1 כפית סוכר

זעירים ‏)נמכרים  750 גרם תפוחי אדמה 
כתפודים למיקרוגל‏(, לא קלופים

400 גרם בצלצלים קטנים, קלופים

2 כרישות, חתוכות לטבעות עבות ‏)החלק 
והירוק הבהיר בלבד‏( הלבן 

וחצויים לרוחב 2 גזרים, קלופים 

מלח ופלפל שחור גרוס

הכנה:
מערבבים בקערית 2 כפות משמן הזית 

והסו הלימון  ומיץ  הקליפה  הרוזמרין,  בעם 
את  מורחים  ובפלפל.  במלח  מתבלים  כר. 

הבשר בתערובת.
בסיר גדול וכבד שיכול להיכנס לתנור 
‏)רצוי קדירה כבדה עם מכסה‏( מחממים את 

את  מטגנים  הנותרות.  השמן  כפות  שלוש 
תפוחי האדמה, הבצלים, הכרישות והגזרים, 
עד שהם מתחילים להיצרב מבחוץ ‏)כעשר 
מתבלים  מים,  כוס   2/3 מוסיפים  דקות‏(. 
מעל  הבשר  את  ומניחים  ובפלפל  במלח 

הירקות.
הסיר  את  מכסים  לרתיחה,  מביאים 
קטנה.  אש  על  דקות  כעשר  ומבשלים 

ל–170  שחומם  לתנור  הסיר  את  מעבירים 
מעלות, עד שהבשר מתפרק מהעצמות ‏)-5

לא  שהנוזלים  בודקים  פעם  מדי  שעות.   4
עוד  מוסיפים   - צריך  ואם  לגמרי,  התאדו 
הירקות  מים‏(. מגישים את הבשר עם  מעט 
לטבילה.  טוב  לחם  או  חלה  ועם  והרוטב, 

אוכלים חם.
 doramg@haaretz.co.il

שפונדרה עם ירקות בתנור

תצלום: דורעם גונט

בין חומות האבן

בלונדון. הוא נשוי ואב לשלושה. 
משפח היגרה  שלוש  בן  בכשהיה 

המצלמה  את  אפריקה.  לדרום  תו 
פנטאקס,  חברת  של  הראשונה, 

מצ לבר  שקיבל  מהכסף  בקנה 
ווה. "כבר אז היו בתצלומים שלי 

תחושה של שקט ואי נוחות", הוא 
מעיד. תאונת דרכים שעבר בגיל 
15 קירבה אותו עוד יותר לצילום. 
גם בצבא דרום אפריקה של תקופת 
האפרטהייד, שאליו חויב להתגייס, 
עסק בתחום; הוא הדפיס תצלומי 

באוויר. עם שחרורו החל לעבוד כא
סיסטנט של הצלם הארי דה ציטר. 
כמה חודשים לאחר מכן, מיד עם 
דרום  את  עזב  ה–21,  הולדתו  יום 

חודשים  שמונה  לאחר  אפריקה. 
בארצות הברית היגר לאנגליה.

ולמג לחברות  צילם  קנדר  ב 
על  דגש  שימת  תוך  רבים,  זינים 
דיוקנאות ותצלומי נוף. הוא צילם 
וודקה,  אבסולוט  של  לקמפיינים 

ליוויס, מר פראנס,  אייר  באדידס, 
בצדס, נייקי, רולקס ופומה; ולמגזי

 ,"Dazed and Confused" נים
טיימס",  יורק  ה"ניו  "אסקוויר", 

 "Anotherקיו", "רולינג סטון" ו"
לדיס עטיפות  צילם  כן   .Man"
ריצ'רד  "פלאסיבו",  של  סקים 
הוא  אלה  בימים  ועוד.  אשקרופט 
חדשה  דיגיטלית  מצלמה  מפרסם 
מקצועיים  לצלמים  סמסונג  של 
ברזולוציה של 14.7 מגה פיקסל.

במקביל הציג במגוון תערוכות. 
לתחרות  מועמדות  היו  עבודותיו 
הלאומית  הגלריה  של  השנתית 

וכלולות  באנגליה  לדיוקנאות 
מוזיאון  ושל  שלה  הקבוע  באוסף 
ואלברט. ב–2005 הציג  ויקטוריה 
טוקיו  דה  בפאלה  יחיד  תערוכת 
ננעלה  חודשיים  ולפני  בפאריס, 
תערוכת יחיד שלו בלונדון, שבה 
נהר  באזור  שצילם  תמונות  הציג 

בהיאנגצה בסין. "סין עוברת תהלי
כי תיעוש ועיור שגורמים להמוני 
אנשים לשנות את מקום מגוריהם", 

בהוא אומר. "גם אני מרגיש לפע
מים חסר שורשים. לעולם לא אהיה 

אנגלי, אבל אני לונדוני".
האמ מהצלם  מושפע  בקנדר 

שפעל  ווסטון,  אדוארד  ריקאי 
המאה  של  הראשונה  במחצית 
אמריקאיים  נופים  וצילם  ה–20 
שלהם,  לדיוק  "מעבר  טיפוסיים. 
בתצלומים של ווסטון היתה תמיד 
השפיע  "זה  מסביר.  הוא  יושרה", 
על  הרגליים  עם  להישאר  עלי 
הקרקע. פחות מעניין אותי לצלם 
עניין  לי  אין  בטבע,  חיים  בעלי 

בתיעוד".
עושה  שאתה  מה  לא  זה 

כשאתה מצלם דיוקנאות?
אינו  דיוקן  צילום  "מבחינתי, 
להתעלם  שקשה  נכון  תיעוד. 
פרויקט  של  התיעודי  מההיבט 
'אנשי אובמה', למשל, אבל זו לא 
הגישה שלי. כשאני מצלם אני לא 
מנסה  לא  אני  האמת,  את  מחפש 

לעשות חדשות".

המשכים

פנים אחרות

נדב קנדר
המשך מעמ' 1

לפרטים והזמנת כרטיסים קופת להקת מחול בת שבע:  03-5104037 

באי ההצגות מוזמנים לתערוכה תום עבודות פיסול ווידאו של הדס עפרת
התערוכה מוצבת במבואת אולם ורדה במרכז סוזן דלל

קורא, תערוכה  קול   3 הצגות,   : ו זמן־עכשי

גה:  רות קנר מצי ן  קבוצת תיאטרו

* אזלו הכרטיסים למועד זה
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אין נופים אבודים
לפי ספרה של תמר ברגר
יצירה בימתית: רות קנר

זה מרתק, זה מבריק...

טקסטים עוצרי נשימה... (העיר)

27*, 28, 31 בינואר 21:00
 29* בינואר 20:00 

אולם ורדה, מרכז סוזן דלל

מסע לאורך הירקון
קול קורא:

פנטזיה דוקומנטארית מאת תמר ברגר

קריאה וגלישה לקטעי משחק מכל הצגות

עלילה מקומית בביצוע שחקני הקבוצה

30 בינואר 12:00
6 בפברואר 12:00

אולם ורדה, מרכז סוזן דלל

קנדר: "כשצילמתי את דייוויד 
בקהאם )מימין(, רציתי 

לשנות משהו בדימוי שלו". 
את ההשראה קיבל, לדבריו, 

מהציורים המורבידיים 
של פרנסיס בייקון

קנדר בפרסומת עכשווית למצלמה דיגיטלית חדשה של 
סמסונג לצלמים מקצועיים
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